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La marca, la tradicion,
el icono, la vanguardia.

Descripcion

- El libro conmemorativo dedicado a la historia del primer
brandy espaniol, el broche de oro a las celebraciones del 150 ani-
versario de su creacion que tienen lugar en el 2024.

- Desde el “descubrimiento” casual en 1874 a cargo de
Pedro Domecq Loustau, hasta nuestros dias de la mano de Gru-
po Emperador Fundador; EL primer brandy espaiiol narra la aventura
empresarial de este destilado envejecido en botas de jerez. Son
los origenes del Sherry Cask, el éxito temprano y la expansion
internacional hasta convertirse en una sefia de identidad del pais.
Sin olvidar sus logros como pionero del marketing y la publicidad
con Don Pedrito y los Discos Sorpresa.

- Fundador esta como nunca y asi lo muestra su apuesta por
la innovacién con una gama dinamica y lider, la mixologia —de
la que el libro comparte recetas para disfrutar de Fundador en
cocteles 0 en combinacién—yla gastronomia proponiendo algunas

armonias sorprendentes.

- Un ameno relato del periodista jerezano Javier Benitez, acom-
panado de fotografias originales de Abel Valdenebro y una selec-
cion del ingente archivo de Bodegas FFundador: fotografias, carteles
y otros recuerdos de un verdadero icono. Numerosas anécdotas,
visitas reales y de otras celebridades que quisieron conocer Fun-
dadory dejaron su firma en sus bodegas, auténticas catedrales del
Brandy de Jerez.

- Con prologo de Ferran Adria, leyenda de la gastronomia
mundial que dedica unaslineas memorables conectando recuer-
dos familiares y profesionales con IFundador: “Fundador repre-
senta justamente eso, un lujo que se entremezcla con recuerdos
entrafables”.

150 afios de historia y excelencia.
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Sinopsis

La historia del primer brandy espafiol esta repleta de capitulos
épicos desde su nacimiento en 1874, un gran descubrimiento
precedido de cierto cimulo de casualidades que el destino
tenia alineadas entre los muros de las bodegas de Fundador.
La aventura empresarial y personal de Pedro Domecq Loustau
y su equipo dio sus primeros pasos de forma timida, ajenos
sus creadores a las paginas gloriosas que estaban llamados a
escribir con su destilado envejecido en botas de vino de Jerez.
La nueva bebida alimenté pronto su fama en Espana, los
pedidos se multiplicaban de manera exponencial y su calidad
indiscutible le abri6 las puertas también antes de lo esperado en
mercados internacionales como el filipino. El siglo XX abrazé
a Fundador para convertirlo en una sefia de identidad de su
pais, un pionero de la publicidad y el marketing y unalocomo-
tora econémica en su tierra. Su aroma y su sabor se alojaron
en nuestro imaginario colectivo como parte indisoluble de la
cultura popular mientras sus bodegas adquirian la categoria
de catedrales del brandy. En los tltimos afios Fundador se
encuentra inmerso en una nueva era de la mano de Grupo
Emperador, un tiempo luminoso marcado por la innovacién y
el respeto porla herencia cultivada durante décadas. El primer
brandy espaiiol de la historia ha cumplido 150 anosy, no podia
ser de otra manera, estad mejor que nunca.
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Qué han dicho de Fundador.
Extracto del prologo. El paladar de la memona.

Albert, mi hermano, y yo provenimos de una familia humilde;
nacimos en un barrio obrero de I'Hospitalet de Llobregat. Mi
padre, Ginés Adria, de quien heredé, entre otras cosas, una gran
capacidad de trabajo, era estucador. En la Espafia de los anos
sesenta, este era un oficio muy duro, con largas jornadas al aire
libre, soportando el sol implacable, cargando sacos pesados y
cubierto con ropas endurecidas por la cal, el cemento y el yeso
utilizados para revestir paredes en la construccion. Cuando co-
menzamos a prosperar en el mundo de la gastronomia, hablamos
sobre como podriamos ayudar a nuestros padres y devolverles
todo lo que habian hecho por nosotros. ;Quizas mudandolos a
un piso mas amplio en una zona acomodada? ¢ Tal vez compran-
doles un coche nuevo y reluciente? Nada de eso, sabiamos que
estos lujos no serian lo que realmente les haria felices.
Recuerdo a mi padre, después de sus largas jornadas labo-
rales, en el bar, compartiendo charlas con sus companeros y
amigos de fatigas, mientras disfrutaba de una copa de brandy.
Ese es el primer recuerdo que tengo de Fundador: el auténtico
“lujo” de mi padre. Fundador es uno de esos pocos productos
capaces de integrarse en todos los estratos sociales, haciendo las
delicias de los consumidores de los bares de toda la vida con su
Fundador Solera, y ala vez, llegando a los mejores restaurantes
con su Fundador Supremo. Os podéis imaginar, en consecuen-
cia, lo emotivo que es para mi poder escribir estas palabras y
lo mucho que me hubiera gustado poderle ensenar este libro.

Ferran Adria

Sobre los autores

Javier Benitez. Jerez de la Frontera, 1974. Periodista, es
miembro del Colegio Oficial de Periodistas de Andalucia, de
la Asociacion Espanola de Periodistas y Escritores del Vino
(AEPEV) y de la Asociaciéon de la Prensa de Jerez. Se encarga
desde el 2016 de dirigir las delegaciones de Canal Sur Radio
y Television en la provincia de Cadiz. Ha trabajado en EI Pais,
Vocento y la Cadena SER y, en la actualidad, es también arti-
culista del Diario de Jerez. En su actividad profesional siempre ha
tenido una clara vinculacion con la cultura del vino y el Brandy
de Jerez. De hecho, presenta y dirige el podcast de Canal Sur
Radio “Tierra de Vinos” y es el autor y responsable del blog
“Vinomio”, especializado en vinos y gastronomia.

Abel Valdenebro. Granada, 1974. Desde los 16 anos lleva
enganchado ala fotografia como forma de entender el mundo.
Su primer a aproximacion fue en la Escuela de Fotografia Flash
en 1992, trabajando posteriormente en diferentes empresas de
fotografiay ejerciendo de asistente para fotografos publicitarios.
Tras una colaboracién de seis afios en la Consejeria de Edu-
cacion de la Comunidad de Madrid, en el 2006 recala en una
agencia que le permite sumergirse en la fotografia comercial
del vino, ligdndose para siempre con el vino como profesional
especializado. Desde el 2012, ya como freelance, ha viajado
por toda la geografia nacional retratando paisajes y paisanajes
del mundo del vino. Miembro fundador de la asociacién “Los
Generosos”, el vino de Jerez se ha convertido en su mayor pasion
tras la fotografia. Colaborador habitual de Innoble Magazine o
Ll Pais Gastro, ha sido finalista del premio Wine Photographer
of the Year en tres ediciones, autor de la Agenda Vinos Desnudos
en el 2022 y autor de las fotografias del libro Comer, Beber, Amar
Jerez del CRDO de Jerez en el 2024.
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Sobre Abalon Books

Abalon Books es el nuevo sello de referencia en ediciones de
gastronomia. Una coleccion de obras y autores de primera linea
mundial con lo mejor de la cocina, el vino y las tltimas tenden—-
cias. Su catdlogo incluye tanto obra ilustrada como ensayo, para
profesionales y amateurs. Sin dejar de lado ninguna temética, ha
publicado las obras de chefs y restaurantes del circuito Michelin y
The World’s 50 Best Restaurants como I’Escaleta o Disfrutar —por
el que recibi6 el Premio Nacional de Gastronomia 2021—y
autores reconocidos como Benjamin Lana o Frangois Monti. Ade-
mas del PNG, el Premio Euskadi de Gastronomia y el Top 10 en
los Spirited Awards 2023, su apuesta por el disefio le ha valido dos
Premios ADG Laus y un Premio del Art Directors Club of Europe.

Con anterioridad el mismo sello ha publicado otros diez titulos:
Madnrid Gastro, La nueva movida; Jferez Manzanilla y Montilla. Vinos
tradicionales de Andalucia; L’Escaleta, El sabor de la montafia mdgica; La
despensa japonesa, Ingredientes y combinaciones Oriente-Occidente; Luis
Irizar;, Maestro de maestros; Dusfrutar; Volumen 1; Animal cocinero; Mueble
bar; Cocteleria clasica y bdsica en casa; Disfrutar; Volumen 2; y Vifiadores,
Hijos de la tierra y del vino.
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